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Comune di Muggia
Provincia di Trieste

Servizio Educativo, Politiche Giovanili e Sport
OGGETTO: SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA PER LE SCUOLE DELL’INFANZIA, PRIMARIE, SECONDARIE DI PRIMO GRADO E PER I CENTRI ESTIVI E PER LA FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI ALLA CUCINA DEL NIDO D’INFANZIA COMUNALE
CODICE CIG 453279
DOCUMENTO UNICO DI VALUTAZIONE DEI RISCHI DA INTERFERENZE

D.U.V.R.I.

(art. 26 del D.Lgs. 81/08 e s.m.i.)

1. Premessa

Il presente documento unico di valutazione dei rischi contiene le principali informazioni/prescrizioni in materia di sicurezza per fornire all’impresa appaltatrice dettagliate informazioni sui rischi specifici esistenti nell’ambiente in cui sono destinati ad operare e sulle misure di prevenzione e di emergenza adottate in relazione alla propria attività in ottemperanza all’art. 26 comma 1 lettera b, D.lgs. 9 aprile 2008, n. 81:

· Secondo tale articolo al comma 3: “il datore di lavoro committente promuove la cooperazione e il coordinamento elaborando un unico documento di valutazione dei rischi che indichi le misure adottate per eliminare o, ove ciò non è possibile, ridurre al minimo i rischi da interferenza. Tale documento è allegato al contratto di appalto o d’opera. Le disposizioni del presente comma non si applicano ai rischi specifici propri dell’attività delle imprese appaltatrici o dei singoli lavoratori autonomi”.

· Secondo la Determinazione n. 3 del 5 marzo 2008 “Autorità per la Vigilanza sui contratti  Pubblici di Lavori, Servizi e Forniture. Sicurezza nell’esecuzione degli appalti relativi a servizi e forniture. Predisposizione de documento unico di valutazione dei rischi (DUVRI) e determinazione dei costi della sicurezza.” (G.U. n. 64 del 15/03/2008): “…Deve, inoltre, essere sottolineato che la valutazione dei rischi da interferenze, in particolare negli edifici quali, a titolo esemplificativo, ospedali e scuole, deve avvenire con riferimento non solo al personale interno ed ai lavoratori delle imprese appaltatrici, ma anche agli utenti che, a vario titolo, possono essere presenti presso la struttura stessa quali degenti,  gli alunni ed anche il pubblico esterno.”

I datori di lavoro, ivi compresi i subappaltatori, devono promuovere la cooperazione ed il coordinamento, in particolare:

· cooperano all’attuazione delle misure di prevenzione e protezione dai rischi sul lavoro incidenti sull’attività lavorativa oggetto dell’appalto;

· in caso di subappalto, coordinano gli interventi di protezione e prevenzione dai rischi cui sono esposti i lavoratori, informandosi reciprocamente al fine di eliminare rischi dovuti alle interferenze tra i lavoratori nell’esecuzione del servizio;

· attuano misure di prevenzione e protezione dai rischi derivanti dall’attività in oggetto dell’appalto agli utenti del servizio.

Prima dell’affidamento si provvederà a verificare l’idoneità tecnico-professionale dell’impresa appaltatrice.
La ditta appaltatrice dovrà produrre un proprio piano operativo sui rischi connessi alle attività specifiche, coordinato il DVR unico definitivo.
Sospensione del servizio
In caso di inosservanza di norme in materia di sicurezza o in caso di pericolo imminente per i lavoratori, il Committente, potrà ordinare la sospensione del servizio, disponendone la ripresa solo quando sia di nuovo assicurato il rispetto della normativa vigente e siano ripristinate le condizioni di sicurezza e di igiene del lavoro.

Per sospensioni dovute a pericolo grave ed imminente il committente non riconoscerà alcun compenso o indennizzo all’Appaltatore.

Stima dei costi della sicurezza

Secondo l’art. 26 comma 5 del D.Lgs. 9 aprile 2008, n. 81:”Nei singoli contratti di subappalto, di appalto e di somministrazione, anche qualora in essere al momento della data di entrata in vigore del succitato decreto e secondo gli articoli 1559, ad esclusione dei contratti di somministrazione di beni e servizi essenziali, 1655, 1656 e 1677 del codice civile, devono essere specificamente indicati a pena di nullità ai sensi dell’art. 1418 del codice civile i costi relativi alla sicurezza del lavoro con particolare riferimento a quelli propri connessi allo specifico appalto”. Tali costi finalizzati al rispetto delle norme di sicurezza e della salute dei lavoratori, per tutta la durata delle lavorazioni previste nell’appalto saranno riferiti rispettivamente ai costi previsti per:

· garantire la sicurezza del personale dell’appaltatore mediante la formazione, la sorveglianza sanitaria, gli apprestamenti (D.P.I) in riferimento al servizio appaltato;

· garantire la sicurezza rispetto ai rischi interferenziali che durante lo svolgimento del servizio potrebbero originarsi  all’interno dei locali;

· delle procedure contenute nel Piano di Sicurezza Integrativo e previste per specifici motivi di sicurezza.

2. ENTE APPALTANTE
	Ente
	Comune di Muggia

	Datore di lavoro
	Sindaco dott. Nerio Nesladek

	Settore
	Servizio Educativo, Politiche giovanili e Sport

	Indirizzo
	Piazza Repubblica 4 

	Telefono
	040 – 3360182

	Fax
	040 – 9279056


3. IMPRESA APPALTATRICE
	Ragione sociale
	

	Partita IVA
	

	Codice fiscale
	

	Posizione CCIAA
	

	Posizione INAIL
	

	Posizione INPS
	


Sede legale

	Indirizzo
	

	Telefono
	

	Fax
	


Uffici

	Indirizzo 
	

	Telefono
	

	Fax
	


Figure e responsabili

	Datore di lavoro
	

	Responsabile
	

	RLS
	

	RSPP
	

	Medico competente
	


Personale dell’impresa

	Matricola
	Nominativo
	Mansioni

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


4. DESCRIZIONE DELL’ATTIVITA’ OGGETTO DELL’APPALTO
L’appalto ha per oggetto il servizio di ristorazione scolastica per le scuole dell’infanzia, primarie, secondarie di primo grado e per i centri estivi e per la fornitura di derrate alimentari alla cucina del nido d’infanzia comunale come meglio specificato nel Capitolato Speciale d’Appalto cui si rinvia.
Ai fini del presente documento vengono in rilievo le seguenti attività:
· consegna derrate presso le cucine;
· preparazione pasti;
· trasporto pasti presso i refettori scolastici;
· distribuzione pasti;
· pulizie cucina, cucinotti e locali annessi, arredi refettori.
5. Sedi in cui attivare i servizi e le prestazioni, come indicati nel Capitolato Speciale d’Appalto

- Cucina centrale di via Roma n. 10

- Cucina del nido d’Infanzia di via D’Annunzio n. 12

- Scuole dell’infanzia - “Borgolauro”, via D’Annunzio n. 8, - “Il Biancospino”, loc. Chiampore n. 23/A, - “Il Giardino dei Mestieri”, via dei Carpentieri n. 8, - “Mavrica”, via D’Annunzio n. 62

- Scuole primarie – “Bubnić”, via D’Annunzio n. 62, “E. De Amicis”, via D’Annunzio n. 8, “A. Loreti”, via di Zaule n. 91, “E. Zamola”, Strada per Lazzaretto n. 13/B

- Scuola secondaria di primo grado “N. Sauro”, via D’Annunzio n. 48 
6. INDIVIDUAZIONE DELLE INTERFERENZE E DELLE MISURE DI SICUREZZA
Per quanto attiene alla descrizione dettagliata delle singole prestazioni e delle singole sedi, si fa riferimento al capitolato speciale d’appalto.

	Attività/lavorazioni
	Possibilità rischi interferenze
	Misure di sicurezza

	Consegna derrate presso le cucine
	Pericolo investimento utenti e genitori in asilo nido e personale comunale
	Mantenere una velocità tale da non risultare di pericolo per le persone presenti, posizionamento segnalazioni, corso di formazione

	Preparazione pasti cucina comunale via Roma
	Pericolo di taglio, ustioni su superfici calde per personale comunale e autorizzati
	Formazione ed informazione specifica sull’uso delle dotazioni esistenti in cucina

	Trasporto derrate e pasti presso i refettori scolastici
	Rischio di investimento utenti nido, alunni, personale scolastico e comunale e rischio di uscita dall’area scolastica da parte dei bambini. 
	Mantenere una velocità tale da non risultare di pericolo per le persone presenti, posizionamento segnalazioni e formazione ed informazione specifica per la conoscenza puntuale dei luoghi ove effettuare il trasporto dei pasti. Chiudere i cancelli dei cortili delle diverse sedi scolastiche dopo aver effettuato la consegna dei prodotti/contenitori

	Trasporto contenitori pasti
	Rischio di scottature e scivolamento in caso di rovesciamento dei contenuti dei contenitori per alunni, personale scolastico e comunale. 

Rischio di scottature e/o cadute dovute a rovesciamento contenitori e loro contenuto per alunni e personale scolastico e comunale in presenza di scale/rampe tra piani presso le scuole dell’Infanzia Borgolauro ed Il Giardino dei Mestieri 
	Formazione ed informazione specifica e particolare attenzione per trasporto contenitori dal mezzo ai vari refettori
Formazione ed informazione specifica, in caso di pericolo farsi aiutare da collega e precludere la zona al passaggio

	Distribuzione pasti
	Limitato rischio di scottature e di tagli-lesioni per gli alunni/personale scolastico e comunale, in caso di rottura di stoviglie in vetro o ceramica. Rischi di interferenze da prodotti pulizia per stoviglie e attrezzature per alunni, personale scolastico e comunale
	Formazione ed informazione specifica, in casi critici farsi aiutare da un collega e delimitare la zona di pericolo.
Custodia e deposito prodotti pulizia in armadi chiusi a chiave.

	Pulizie cucina, cucinotti ed annessi locali, arredi refettori
	Rischio di scivolamento su superfici bagnate e per uso di prodotti di pulizia per alunni, personale scolastico e comunale
	Delimitazione dell’area interessata con appositi segnali, custodia e deposito prodotti pulizia in armadi chiusi a chiave.

	Consegna derrate presso la cucina del nido d’infanzia, consegna derrate e preparazione pasti presso la cucina di via Roma e distribuzione pasti presso i Centri estivi Bubnić/Mavrica e Il Giardino dei Mestieri.
	Rischio di incendio per la presenza di impianti ed apparecchiature a gas in pressione (in tubazioni esterne o sotto traccia) per utenti, personale comunale e scolastico
	Saranno individuate, previo sopralluogo, le zone con pericolo di incendio, i percorsi di esodo, il punto di raccolta, ….. Il personale della Ditta che trasporta i pasti  presso i Centri Estivi Bubnić/Mavrica ed il Giardino dei Mestieri, si atterrà, in caso di emergenza, alle istruzioni impartite dal preposto del Comune, il personale della Ditta che trasporta le derrate presso la cucina del nido d’infanzia si atterrà alle istruzioni impartite dal preposto del Comune e quello operante presso la cucina di via Roma si atterrà alle istruzioni impartite dal preposto della Ditta. In caso di emergenze non immediatamente gestibili dal suddetto personale/preposto, è assolutamente imposto, a seconda della gravità dell’evento, l’immediata chiamata di soccorso ai numero di emergenza 118 e/o 112 e/o 113.


7. Costi  della sicurezza 

Di seguito sono riportati i costi della sicurezza riferiti alle interferenze.

Oneri sicurezza non soggetti a ribasso: € 2.000,00 (IVA inclusa) per tutta la durata dell’appalto eventualmente rinnovato (56 mesi).

L’ importo di cui sopra comprende:

· cartelli segnalatori;

· Formazione ed informazione specifica sulla conoscenza dei luoghi e delle attrezzature del servizio.

Per il Comune di Muggia

il Responsabile del Servizio Educativo Politiche Giovanili e Sport

dott. Massimo Ferretti

Per l’Istituto Comprensivo G.Lucio 

la dirigente dott.ssa Marisa Semeraro

Per la Direzione didattica per le scuole dell’infanzia e primarie con lingua d’insegnamento slovena

la dirigente dott.ssa Ksenija Dobrila Nadliŝek
timbro e firma in originale del legale rappresentante del concorrente in qualità di impresa singola, impresa mandataria di RTI o Consorzio o GEIE costituito o impresa mandataria di RTI o Consorzio o GEIE non costituito)

Ove il concorrente sia un RTI o consorzio o GEIE costituendi, timbro e firma in originale del legale rappresentante di tutti i soggetti che ne faranno parte:

(aggiungere le righe nel caso ulteriormente necessarie)

timbro e firma in originale del legale rappresentante della Ditta mandante

timbro e firma in originale del legale rappresentante della Ditta mandante
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